Jul pa Herrljunga Hotell & Konferens

Njut av julens magi hos oss

Fran och med 27 november till och med 18 december 2026
dukar vi upp vért smakrika julbord

Julbord

SILL & FISK

Sex sorters sill, varmrokt-, inkokt- &
gravad lax, dgghalvor med rékor,
hovmaistarsas, sillpotatis, skagenrora,
gubbrora, skaldjurspaté & tva sorters paj.

KOTT

Julskinka, prinskorv, kottbullar,
revbensspjéll, tva sorters korv, kalkon,
rostbiff med pickles, rullsylta,

bakad pastej, lammbiffar & rokt hjort.
JULBORDSKLASSIKER

Kokt potatis, Janssons frestelse, rodkal,
brysselkal, rodbetssallad, potatissallad,
bondomelett & flertalet senapssorter.
BROD & OST

Vortbrod, knackebrod, kex & vart urval av
savil harda som mjuka ostar.

DESSERT

Ris a la Malta, pepparkakor, julgodis &
andra hembakade frestelser.

Pris per person (inkl. moms)

firan 695 kr

Jultallrik

SILL & FISK

Tre sorters sill, inkokt- & gravad lax,
agghalvor med rdkor, hovmaistarsas.

KOTT

Julskinka med senap, kéttbullar, prinskory,
rostbiff, rokt korv & revbensspjall.

JULBORDSKLASSIKER

Janssons frestelse, kokt potatis, rodkal,
rodbetssallad & potatissallad.

BROD & OST

Vortbrod, knidckebrod & vart urval av
ostar.

Pris per person (inkl. moms)

fran 349 kr

Catering

Vid 6nskemadl levererar vi jultallrik till er!

Underhallning

Onskar ni trubadur, live-band eller
annan underhallning?
Lat oss ordna rétt stimning for kvéllen!




